
MENÚ PAGASARRI
PARA EMPEZAR

Láminas de bacalao, brotes, pimientos asados

y pilpil de cebollino
1 ración para cada 4 personas

Vieira asada con risotto marino
Ración individual

PARA CONTINUAR

Lubina braseada sobre verduritas de temporada
Media ración

Carrillera de ternera sobre parmentier trufado
Media ración

PARA ENDULZAR

Torrija de bollo con helado de frutos rojos

Bodega incluida (1 bot. para 4 personas)

Vino tinto Crianza Marqués Vitoria DOCa Rioja

Txakoli Butroi DO Bizkaiko Txakolina

Boca Verdejo DO Rueda

Incluye pan y agua

59 €

MENÚ BASANDERE
PARA EMPEZAR

Láminas de cecina con virutas de parmesano
1 ración para cada 4 personas

Ensalada de bonito y salmorejo con cebolla de Zalla
1 ración para cada 4 personas

Langostinos a la plancha
3 unidades por persona

PRINCIPAL A ELEGIR

Lomo de merluza sobre pisto de txipirones

Entrecot de vaca con guarnición

PARA ENDULZAR
Pan de bollo caramelizado

con helado de vainilla

Bodega incluida (1 bot. para 4 personas)

Vino tinto Lagrimas de Maria DOCa Rioja

Boca Verdejo DO Rueda

Incluye pan y agua

45 €
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